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sistema Alimentario.

generales

TEMA OBJETIVO POBLACION RESPONSABLE
A CAPACITAR | CAPACITACION CONTENIDO FECHA RECURSOS EVALUACION
Contribucion del
Manejo higiénico de | Impartir formacién al
los Alimentos a la personal manipulador Personal Aplicacion de
Salud Familiary dela | frente a los y | Manipulador | Tecnologosde | Este se encuentra Presentaciénen | Pre- Test y Post
Poblacion condiciones generales Alimentos detallado en la guia 26/07/2024 Power Point. Test
del manejo higiénico de | Personal de elaborada para tal fin y 1 hora
Condiciones del los alimentos vy las servicios Ingeniero de en la presentacion. Guia Seguimiento
personal que condiciones del generales Alimentos durante la
manipula alimentos personal manipulador ejecucion de
de alimentos dentro de actividades
un establecimiento. diarias
Personal
Socializacion de Fortalecer en el | Manipulador | Tecndlogos de Este se encuentra 30/08/2024 Presentacionen | Seguimiento
Buenas Practicas de | personal manipulador, Alimentos detallado en la guia 1 hora Power Point. durante la
Manufactura (BPM) Y | Servicios generales las elaborada para tal fin, ejecucion de las
Sistema HACCP Normas sanitarias que | Personal de Ingeniero de en el Decreto y la PSBy Programa | diferentes
(Inocuidad) regulan las Buenas servicios Alimentos Resolucion. de actividades.
Practicas de generales Aseguramiento
Manufactura (BPM) Y de la Calidad
Sistema HACCP
(Inocuidad).
Fortalecer al personal
manipulador y Personal Presentacion en
servicios generales en | Manipulador | Tecnologos de Este se encuentra 27/09/2024 Power Point.
el entorno alimentario, Alimentos detallado en la guia 1 hora Aplicacion de
El mundo Alimentario | resaltando la elaborada para tal fin. Actividad tedrica | Pre- Test y Post
importancia como | Personalde Ingeniero de - Practica Test
factor de riesgo en el servicios Alimentos
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Limpieza y
desinfeccion.

Fortalecer al personal

asegurar su visa util.

manipulador frente a Personal Aplicacion de
Manejo de residuos los procesos de | Manipulador | Tecndlogos de | Este se encuentra Presentaciénen | Pre- Test y Post
solidos y liquidos. limpieza y desinfeccién Alimentos detallado en el plan de 25/10/2024 Power Point. Test
y manejo de residuos | Personal de saneamiento basico. 1 hora
Manejo de reciclaje | sélidos basuras, tipos servicios Ingeniero de Guia Seguimiento
de residuos, generales Alimentos durante la
clasificacion de ejecucion de
residuos, materiales actividades
organicos e diarias
inorganicos a
desarrollar con el fin de
garantizar la inocuidad
de los alimentos
ofrecidos a la
poblacién.
Personal
Inocuidad alimentaria | Fortalecer en el | Manipulador | Tecnologos de | Este se encuentra 15/11/2024 Presentacionen | Seguimiento
Temperatura 'y personal manipulador, Alimentos detallado en la guia 1 hora Power Point. durante la
cadena de frio en los | Servicios generales las elaborada para tal fin, ejecucion de las
alimentos. Normas sanitarias que | Personal de Ingeniero de en el Decretoy la PSBy Programa | diferentes
regulan las Buenas servicios Alimentos Resolucion. de actividades.
Practicas de generales Aseguramiento
Manufactura (BPM en de la Calidad
canto a su proceso de
almacenamiento y
cadena de frio.
Fortalecer al personal
manipulador y Personal Presentacion en
servicios generales en | Manipulador | Tecnologos de | Este se encuentra 13/12/2024 Power Point.
el entorno alimentario, Alimentos detallado en la guia 1 hora Aplicacion de
Composicion, resaltando la elaborada para tal fin. Actividad tedrica | Pre- Test y Post
quimica, fisica 'y importancia como | Personalde Ingeniero de - Practica Test
biologica de los factor de riesgo en el servicios Alimentos
alimentos, como sistema Alimentario. generales

OBSERVACION: Por la contingencia presentada el plan de capacitacion esta sujeto a cambios en la metodologia de presentacion y posibles cambios
en los dias programados.
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